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Akiegésziték gy vannak megtervezve, hogy kizarélag csak a
KitchenAid® konyhai robotgépek tartozékaként hasznalhatdak.
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A felszerelés utan betartand6 biztonsagi eléirasok

Az On és a tobbi ember biztonsaga szamunkra mindennél fontosabb.

Ebben a hasznalati utasitasban részletesen leirtuk az On szamara fontos biztonsagi
eléirdsokat. Kérjuk a hasznalat el6tt a javasolt biztonsagi el6irasok elolvasasat és betartasat.

Biztonsagi figyelmeztet6 jelkép.

Ez a jelkép figyelmeztet az esetleges veszélyekre, amelyek a nem szakszeri
alkalmazas soran sérilést vagy akér halalt is okozhatnak.

A biztonsagi elgirasokat a fenti figyelmeztetd jelkép és a “VESZELY* ill. a
“FIGYELMEZTETES" szavak kisérik. Az On szdmara ez azt jelenti, hogy:

, Sulyos vagy akar halalos sériilést is
VESZELY szenvedhet, amennyiben nem tartja be
azonnal az eldirt biztonagi intézkedéseket.
i Sulyos vagy akar halalos sériilést is
FIGYELMEZTETES szenvedhet, amennyiben egyaltalan nem tartja
be a biztonsagi eléirasokat.

A biztonsagi eléirasok ramutatnak az esetleges veszélyekre, amelyek hasznalat soran felléphetnek
és megmutatjak hogyan lehet csdkkenteni a sérlilés veszélyét valamint tajékoztatast adnak arrol,
hogy mi térténhet abban az esetben ha nem tartjak be 6ket.

FONTOS BIZTONSAGI ELOIRASOK

Az elektromos késziilékek hasznalata soran mindig be kelltartani az alabbi biztonsagi el6irasokat:
1. Olvassa végig a hasznélati utasitast.

2. Az aramiités elkerililése érdekében tilos a késziiléket vizbe vagy mas folyadékba meriteni.
3. Akésziilék felligyelet nélkili hasznalata nem ajanlott kisgyerekenek, csokkent fizikalis,
érzékelési vagy mentalis képességii személyeknek.

. Amikor nem hasznalja a készuléket, a készllék Osszerakasa, szétszedése. ill tisztitasa el6tt
mindig huzza ki a készilék csatlakozdjat a falbol.

. Kerlilje a készllék mozgo részeinek az érintését. Tartsa tavol az ujjait a kimeneti nyilastdl..

. Soha ne hasznalja a késziiléket, ha az elektromos kabel vagy a villasdugé sérlilt, ha el6zéleg
nem megfeleléen miikddott vagy leesett és ily médon megsériilt. llyen esetekben keresse fel a
legkdzelebbi meghatalmazott szervizt és szakemberrel vizsgaltassa, javitassa vagy allitassa
be a készuléket.
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. A KitchenAid altal nem tamogatott tartozékok hasznalata tiizet, aramutést vagy személyi
sérilést okozhat.

. Ne hasznalja a késziiléket a szabadban.

. Ne hagyja a kabelt lelégni az asztalrél vagy mas butorokrdl.

10. Soha ne adagolja az élelmiszert kézzel a kiegészitébe. Hasznalja a megfelelé

tomérudat/kulcsot, amellyel az élelmiszert a kiegészitdbe nyomkodja.
11. Avagé acélkések nagyon élesek. Ovatosan banjon veliik.
12. Ez akésziilék kizarolag csak haztartasi alkalmazasra hasznalhato.

ORIZZE MEG A HASZNALATI UTASITAST
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A kiegészito felszerelése a robotgépre

Mielétt felszereli a kiegészitot
a robotgépre

1.

wn

Mielétt a kiegészitét felszerelné,

allitsa a sebességfokozat szabalyzot a

'0" (OFF, kikapcsolva) helyzetbe.

Huzza ki a villdsdugot a falbol.

Attol fuggéen, hogy milyen tipusu a
robotgépen elhelyezkedé beépitett
csatlakoztatas emelje fel a fedélapot vagy
lazitsa meg a tartozékrogzité pecket (kart)
az 6éramutato jarasaval ellentétes iranyba
elforgatva és vegye le a tartozék
csatlakoztatasanak a fedelét.

lllessze be a tartozék kapcsolo tengelyét (B)
a beépitett csatlakoztatashoz (C) és
ellenérizze, hogy a meghajtétengely
pontosan beilleszkedett-e a négyszogletes
beépitett csatlakoztatasba.

Amennyiben sziikséges, mozgassa meg a
tartozékot el6re-hatra. Amikor a tartozék
megfelel6en illeszkedik a beépitett
csatlakoztatéba, a tartozék tengelyén
talalhaté tl belesimul a csatlakoz6szélen
kialakitott barazdaba..

6. Szoritsa meg a tartozékrogzité pecket az

6ramutaté jarasaval megegyez6 iranyba
egész addig amig a tartozék nincs teljesen a
robotgéphez rogzitve..




Elelmiszer daralé
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A hasdaralé feltét 6sszeszerelése

1. lllessze be a csigat (A) a daralokamraba (B).
2. Tegye be az 6nélezd vagokést (C) a csiga négyszigletes tengelyének a végére .
3. Tegye fel a vagorostélyt (D) a késre ligyelve arra, hogy a rostély kiszogellései
beleilleszkedjenek a daralékamra vajataiba..
4. Helyezze fel a menetes rogzit6gy(rit (E) a dardlokamrara, huzza meg a gy(riit, de ne szoritsa tul.

MEGJEGYZES:Az élelmiszer témdrad/ kulcs (F) csak a menetes régzitgy(irli levételére szolgal
(E). Ne hasznalja a gy(ri raszoritasara(E).

MEGJEGYZES: A gyiimélcs- és zdldségpasszirozd ( 5FVSP modell) feltét segitségével a
husdaralét atalakithatjuk gyimolcs- és z6ldségpasszirozéva. A kolbasztoltd feltét segitségével

( 5SSA modell ) a husdaralét atalakithatjuk kolbasztoltévé.



Elelmiszer daralé

A husdaralo feltét hasznalata

A FIGYELMEZTETES

.

Aforgé kések veszélyesek.

"

Mindig hasznalja az élelmiszer tomérudat.
Tartsa tavol az ujjait a bemeneti nyilastol.
Gyerekektél tartsa tavol a feltétet.

Ezen szabalyok be nem tartasa

amputacioét vagy vagasi sériiléseket
okozhat.

1. Végja Gssze az élelmiszert aprobb darabokra
vagy csikokra és rakja bele a tolcsérbe. A
hust vékony csikokra kell vagni.

2. Inditsa be a robotgépet a 4.
sebességfokozaton és fokozatosan adagolja
az élelmiszert a tolcsérbe , kdzben hasznalja
a tomdrudat/kulcsot.

MEGJEGYZES: Eléfordulhat a télcsérben
folyadék megjelenése, mialatt nagy viztartalmu
élelmiszereket daral ( paradicsom, sz616). Ahhoz
hogy a folyadék eltdvozzon a tdlcsérbél,
folytassa a robotgép hasznalatat. Hogy elkertilje
a robotgép meghibasodasat, ne daraljon tébb
élelmiszert addig amig a folyadék el nemtiinik a
télcsérbdl. .

@, Nagy lyukua vagorostély — Nyers
® vagy fétt husok, kemény szerkezeti
z6ldségfélék, aszalt gyimolcsok és
sajt daralaséara ajanlott.

Apro lyuka vagoérostély — Nyers
hus, kenémajasok készitéséhez
megfézott husok és kenyér
daralasara ajanlott.

Husdaralas —A marhahust a jobb eredmény
elérése érdekében daralja megkétszer. A
legjobb eredményeket akkor érjik el haa
daralandé hus részben fagyos vagy nagyon
hideg. A magas zsirtartalmu hdsokat elegend®
egyszer megdaralni.

Kenyér daralas — Kenyérmorzsa
készitéséhez is hasznalhatd a feltét. A daralas
el6tt a kenyeret meg kell szaritani a siitében.
Daralas elétt le kell ellenérizni, hogy teljesen
megszaradt-e, mivel ha csak részben van
megszaradva , a benne lévé
nedvességtartalom eltdmitheti a daralot.

MEGJEGYZES: Nagyon kemény és s(ir(i
szerkezetii élelmiszereket nem szabad
ezzel a daraléval daralni ( pl. teljesen
Osszeszaradt kenyeret). A kenyeret otthon
akkor kell ledaralni amikor még friss és a
levegdn vagy a sutében megszaritottuk.

A rogzitégydirii felengedése — Amennyiben a
gylri tulzottan meg van szoritva, az élelmiszer
tomérudat/kulcsot ratesszik a barazdara és az
o6ramutato jarasaval ellentétes iranyba
elforditjuk.

MEGJEGYZES:Hogy elkeriiljiik a
husdaral6 feltét karosodasat az
élelmiszer tdmérudat/kulcsot ne
hasznéljuk a régzitégydrl
megszoritasara.

A husdaral6 feltét tisztitasa

El6szor is szedje szét teljesen a feltétet .

A husdaralé alabbi részeit szabad
mosogatogépben tisztitani:

* Daralokamrat.

= Csigat.

= Rogzitégydrit.

« Elelmiszer tdmérudat/kulcsot

Az alabbi részeket meleg,
mosogatoszeres vizben kézzelkell
elmosni és utana alaposan megkell
szaritani:

* Acélvagokéseket.
= Vagorostélyokat (darald)



Gyumolcs / zoldség prés

A gyiimolcs- és zoldségpasszirozé osszeszerelése

1. Tolja be a rugds kapcsolasi tengelyt (A) a csiga szélesebb nyilasaba (B), mindaddig
amig szorosan nem kapcsolddik a csigahoz.

2. Szerelje fel a nagyobb csigat a robotgépre (C).

3. Szerelje a passzirozo kupot (D) a csiga kiall6 részére gy hogy a kup szélei
beleilleszkedjenek a daralékamra vajataiba (C).

4. Csavarja elkézzel a rogzitégyirit (E) szoritsa ra a daralékamrara, de ne
szoritsa tul.

MEGJEGYZES:Az élelmiszer témdrudat/kulcsot (F) csak a rogzitdgytirl leszedésénél
hasznaljuk (E). Ne haszndlja a rogzitégylrl raszoritasara (E).

5. Akupon keresztiil rakja fel a kifoly6é hordozéjat (G) és a karral rogzitse a rogzitégydri
végére.

6. Szerelje fel a frocskolésgatlot (H) a kifolyd hordozdjara (G).



Gyumolcs / zoldség prés

A gyiimolcs- és zoldségpassziroz6
hasznalata

FIGYELMEZTETES

Aforgo kések veszélyesek.
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Mindig hasznalja az éleimiszer tomérudat.
Tartsa tavol az ujjait a bemeneteli nyilastol.
Gyerekektdl tartsa tavol a feltétet.

Ezen szabalyok be nem tartasa
amputaciot vagy vagasi sériiléseket
okozhat.

1. Miutan felszerelte a gyimélcs-és
z06ldségpasszirozét, tegyen a kifolyd ala
edényt amibe belefolyik a kipasszirozott 1&
és egy masik kisebb edényt a feltét nyitott
végéhez, ebbe kerll bele a passzirozas
utan fennmaradt élelmiszer pép.

2. Azélelmiszert darabolja 6ssze aprd
darabokra, hogy a darabok beleférjenek a
tolcsérbe.

3. Kapcsolja a robotgépet a 4.
sebességfokozatra és a tdmérad/kulcs
segitségével adagolja az élelmiszert a
tolcsérbe.

Gyilimolcs és zoldség passzirozas

= Darabolja fel az élelmiszert, hogy beleférjen az
adagol6 tdlcsérbe..

= Tavolitsa el a vastag és kemény
gyumolcshéjat, pl. a narancsnal.

= Tavolitsa el a nagy magokat, pl. az
Oszibaracknal.

= Tavolitsa a héjat vagy a
csumat ,pl. foldieper vagy
sz616.

= A kemény vagy szilard
gyumolcsoket és zoldségeket a
passzirozas elétt meg kell fézni,

MEGJEGYZES: Eléfordulhat a télcsérben
folyadék megjelenése mialatt nagy viztartalmua
élelmiszereket passzirozunk ( paradicsom, szé16).
Ahhoz hogy a folyadék eltavozzon a tolcsérbdl,
folytassa a robotgép hasznalatat. Hogy elkerilje a
robotgép meghibasodasat, ne passzirozzon addig
Ujabb élelmiszer mennyiséget, amig a folyadék el
nem tlinik a télcsérbdl.



Gyumolcs / zoldség prés

MEGJAGYZES: Hogy elkeriiljik a gyiimélcs- és
z6ldségpassziroz6 vagy a robotgép karosodasat
a Labruscan szdl6, a csuszds héju széléfajték pl.
a Concord, a Catawba és az Ontario daralasa
ebben a feltétben nem ajanlott. Hasznalhat6 a
Ninifera Tokay és a Thompson sz6l6fajtaknal,
ahol a szemek mag nélkuliek.

A gyiimolcs-és zoldségpassziroz6 tisztitasa
El6szor is szedjiuk szét teliesen a passzirozot..
Ezek a részek tisztithatok mosogatégépben:

* Daraldkamra.

= Csiga.

* Passzirozo6 kup.

= Kifolyé hordozé.

* Frécskolésgatlo.

* Rogzitégyird.

= Elelmiszer tdmérud / kulcs.

= Az alabbi részeket meleg
mosogatoszeres vizben kézzelkell
elmosni és utana alaposan
megszaritani:

= Arugo és a kapcsolasi tengely.

Bizonyos élelmiszerfajtak elszinezhetik a
készllék egyes részeit. Ezeknek a foltoknak az
eltavolitdsara két modszer van: (1) azokat a
részeket amelyeket szabad mosogatégépben
tisztitani- tegye be a mosogatégépbe és
kapcsolja a normalis mosogaté programot vagy
(2) dorzsdlje be a foltot kevés olajjal vagy zsirral
és utana mossa le meleg mosogatdszeres
vizben. Hasznalhatunk kis Gvegmos6 kefét is a
kupban rekedt élelmiszer maradék
eltavolitasara.

A rogzitégyiirii felengedése — Amennyiben a
gylri tulzottan meg van szoritva, az élelmiszer
tdomdbrudat/kulcsot ratesszik a barazdara és az
o6ramutato jarasaval ellentétes iranyba
elforditjuk.

MEGJEGYZES: Hogy elkeriiljik a feltét
karosodasat, a tdémérudat/kulcsot soha
ne hasznaljuk a roégzitégyri
megszoritasara.



Jalapeno paprikabdl készult salsa sz6sz

4 nagy,

meghémozott és hat
darabba  vagott
paradicsom

1 vagy 2 szaritott és fiistolt

chilli (jalapefio) paprika

1 hat darabba vagott
véréshagyma

1 gerezd fokhagyma

80ml ( 13 csésze) ecet
1 tedskanal (5 g) so

Szerelje 6ssze a husdaralot, hasznalja a nagy lyuku
vagorostélyt. Szerelje fel a husdaralét a robotgépre. Inditsa be
a robotgépet a 4. sebességfokozaton és daralja mega
paradicsomot, a paprikat, a voroshagymat és a fokhagymat,
tegyen a feltét ala egy nagyobb talat vagy serpenyét, hogy ebbe
kerlljon a megdaralt keverék. Adja hozza a tdbbi hozzavalét is
és jol keverje 0ssze az egészet. Surlibb salsat kapunk, ha
forraspontig melegitjuk a keveréket, majd ezutan csokkentjik a
hémérsékletet. 5 - 10 percig kell fézni, vagyis amig nem lesz
megfelel6 slriségl.

Tanacs: A Chipotle- szaritott és flstolt jalapefio
paprika. Ha nem tudna 6ket beszerezni, akkor
hasznaljon friss jalapefio paprikat és adjon hozza 2
kanal (10 ml) grill szészt.

Ez a mennyiség 20 adagnak elegendd (30 ml, vagyis 2 kanal 1
adag)



Svéd husgolyék krémes szészban

Svéd husgolyok

500 g (1 font) csont nélkdili
kerek marhaszelet, 1
inch szélességli
csikokra vagva
(2.5cm)

2509 (/2 font) csont nélkili
borjuhds 1 inch
szélesséqli csikokra
vagva (2.5cm)

1 kozepes nagysagu
hat darabba vagott
voroshagyma

2 szelet teljes ki6rlési

lisztbdl készlt
kenyér feldarabolva

1 teaskanal (5 g) so6
1 teaskanal (5 g)
szerecsendio

12 teaskandl (3 g
fiszerkeverék,

12 teaskandl (3 g) fekete

bors

60ml ( 14 csésze)
zsirmentes tojaspotlo
vagy 1 tojas

120 ml (12 csésze)

alacsony
zsirtartalmu tej

Krémes szész
60mli ( 14 csésze) zsir
(szaft) amiben a hus
stilt vagy margarin ill.
vaj
60g( 14 csésze) liszt
500 ml (2 csésze) teljes
zsirtartalmu tej
2 tedskanél (10 g) instant
marhaleves vagy 1
marhaleves kocka
12 teaskanél (3 g) fekete
bors

Szerelje 6ssze a husdaralot, hasznalja a kis lyukd vagorostélyt.
Szerelje fel a husdaralét a robotgépre. Inditsa be a robotgépet a
4. sebességfokozaton és daralja meg a marhahust, a borjuhust,
a vordshagymat és a kenyeret, tegyen a feltét ala egy nagyobb
talat vagy serpenyét, hogy ebbe keriiljon a megdaralt keverék.
( A megdaralt keveréket még 1-2 —szer daralja at ujra, hogy
nagyon finom hasgolydkat kapjon). Adja hozza a tébbi
hozzavalét és jolkeverje 6ssze az egészet.

A keverékbdl formaljon 2.5 cm-s (1-inch) husgolyokat és rakja
6ket a kovetkezd dimenziok alapjan 40 x 26 x 2.5 cm (16 x 1012
x 1-inch) a sutélemezre. A husgolyokat 15 percen keresztul
sutjik 230°C-on (450°F), addig kell 6ket siitni amig nem kapnak
sOtét szint azaz amig a gombd&c kdzepe nem veszti el rozsaszin
szinét.

Amig a husgolyok stilnek, készitsuk el a krémes szdszt.

Vegyen fel a zsirbdl ( szaft ) amiben a hdsgolydk siilnek

vagy olvasszon fel egy nagy serpeny6ben margarint. Adja

hozza a lisztet és addig keverje amig nem jelennek meg

benne a buborékok. Fokozatosan adja hozza a tébbi

hozzavaloét. Mérsékelt langon fézze a szészt mindaddig

amig nem kezd el sirlisédni és nem jelennek megbenne a
buborékok. Ontse a szészt a svéd husgombdcokra.

A husgolyokat felszolgalhatja eléételként vagy kombinalhatja
fétt tésztaval és akkor felszolgalhatja f6ételként.

Ez a mennyiség elegendd 20 eléételnek (4 hasgolyd
adagonként) vagy 10 féételnek (8 husgolyé adagonként).



Bolognese szész

30 ml (2 kandl) olivaolaj
2 megtisztitott és 2.5
cm-s(1-inch)
darabokra
Osszeszeletelt
sargarépa
2 csomo6 2.5cm-s (1-inch)
Osszeszeletelt zeller
1 nagy, nyolc
darabba vagott
véréshagyma
20 g csomo zéldség

700g (112 font)
daralt marhahus

250g (12 font)
daralt sertéshus
3 gerezd fokhagyma
10 nagy, érett, hat darabba
vagott paradicsom
1 tedskanal (5 g)
bazsalikom
1 tedskanal (5 g)
origano
1 babérlevél
1 kanal (59) so
12 kanélka (3 g)
bors
60 mi (V4 csésze) viz
60 mi (14 csésze)
Szaraz vorésbor
200¢g (374 csésze)
paradicsom pliré

Egy kb. 30-cm (12-inch) atmérdji serpenyében mérsékelt
langon olajat melegitiink. Hozzaadjuk a sargarépat, a zellert, a
z06ldséget, az sszedaralt marha- és disznéhust és a
fokhagymat. Kb. 20 percen keresztiil allandé kevergetés mellett
fézzlik, majd levesszik a keveréket a tlizhelyrél és 10 percig
hatjik.

Szerelje 6ssze a husdaralot, tegye fel a nagy lyuka vagoérostélyt
és a kiegészitét szerelje fel a robotgépre. Inditsa be a robotgépet
a 4. sebességfokozaton és daralja meg a masszat és engedje az
egészet egy 5.7 (6 fertaly) Urtartalmu edénybe.

Szerelje dssze a gylimdlcs- és zoldségpasszirozot és erdsitse
fel a robotgépre. Inditsa be a robotgépet a 4.
sebességfokozaton és passzirozza ki a paradicsomokat.
Osszesen 950 ml (4 csésze) piirét (masszat) mérjen ki. Adja
a plréhez és a paradicsompéphez a bazsalikomot, az
origanot, a babérlevelet, a sét, a borsot, a vizetés a
vordsbort. Fedje le fedével és mérsékelt langon kb. 1 érat
piritsa az egészet.

Ez a mennyiség 2 | (2 fertaly) szésznak elegendé.
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80g (13 csésze) friss
bazsalikomlevél
409 ( 16 csésze)
z6ldséglevél
2 gerezd fokhagyma
1 kanalka (5 g) s6
12 kanélka (3 g)
bors
100 g parmezan sajt

120 mi (12 csésze) olivaolaj
509 ( 14 csésze)
fenyémag (izlés
szerint)

Pesto szOsz

Szerelje 6ssze a husdaralot, helyezze fel a kis lyuku
vagorostélyt és szerelje fel a robotgépre. Inditsa be a
robotgépet a 4. sebességfokozaton és daralja mega
bazsalikomlevelet, a zéldségleveleket és a fokhagymat és az
egészet engedje bele a robotgép taljaba. Adjon hozza sét,
borsot és parmezan sajtot. Szerelje fel a keverétalat és a
kever6 lapatot/ habverét. Inditsa be a robotgépet a 6.
sebességfokozaton és keverje a masszat 1 percen keresztil.
Allitsa meg a robotgépe tés kaparja le a tal falarél a masszat.
Inditsa be a robotgépet a 8. sebességfokozaton és fokozatosan
Ontse hozza az olivaolajat és addig keverje a keveréket amig
az olivaolaj elvegyll benne. Hasznaljon kb. 30 ml (2 kanal)
pesto szo6szt a kif6tt tésztahoz . (egy adaghoz)

Tanacs: Amennyiben a pesto szdszt nem hasznalja fel azonnal,
tegye bele egy beféttes livegbe és 6ntsdn ra vékony réteg
olivaolajat, igy a szész nem fog megbarnulni. A sz6sz egy
hétig tarolhatd hiitészekrényben vagy ha hosszabb ideig
szeretné tarolni, tegye a mélyhitébe.

Ez a mennyiség 500 ml (2 csésze) szésznak elegendé.

Aranycsillag 6szibarackbél késziilt Chutney

4 nagy meghamozott és
feldarabolt 6szibarack
vagy 1 csomag

(450 g; 16 02)
fagyos
Oszibarack
(kiolvasztva)

1
120 ml ( /2 csésze) ecet

1
/2 fej finomra 6sszevagott
véréshagyma

60g (1/4 csésze)
osszedarabolt
a?zalt gylmélcs
1209 ( /2 csésze)
barnacukor

60g( 1/4 csésze)kristaly-
cukor
40 g (2 kanal) finomra
ésszevagott kandirozott
gyémbér
4 vagy 5 szegfiiszeg

1
/4 kanél (2g)
flszerkeverék

Szerelje 6ssze a gylimolcs- és zoldségpasszirozét és szerelje
fel a robotgépre. Inditsa be a robotgépet a 4.
sebességfokozaton és passzirozza ki az 6szibarackok levét a
gép ala helyezett talba. Adja hozza a tobbi hozzavalét és
hevitse a keveréket forraspontig. Ezutan csokkentse le a
hémérsékletet a minimumra és még 20 percig f6zze, vagyis
amig a massza az allandd keverés mellett nem siriisédik be.

Szerelje 6ssze a gylimolcs- és zoldségpasszirozét és szerelje
fel a robotgépre. Inditsa be a robotgépet a 4.
sebességfokozaton és passzirozza ki az észibarackok levét a
gép ala helyezett talba. Adja hozza a tobbi hozzavaldt és
hevitse a keveréket forraspontig. Ezutan csokkentse le a
hémérsékletet a minimumra és még 20 percig fézze, vagyis
amig a massza az allando keverés mellett nem siirlisédik be.

Ez a mennyiség 24 adagnak elegendd (20 g, 1 kanal 1
adaghoz).
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Almavaj

1.5 kg (3 font) féznivald
alma négybe vagva

3
200 ml ( /4 csésze)
almaecet

120ml ( 14 csésze) ecet
4509 (2 csésze)
kristalycukor
2 kanélka (10 g) fahéj
4 szegfiiszeg

1
1 /2 teaskanal (8 g)
fliszerkeverék

Tegye az almat egy fedével rendelkezd nagy fazékba, 6ntsén
hozza almaecetet és ecetet. F6zze mérsékelt langon 15 percig,
amig az almak szétfének.

Szerelje 6ssze a gylimolcs- és zoldségpasszirozot, erdsitse fel a
robotgépre. Inditsa be a robotgépet a 4. sebességfokozaton és
passzirozza ki az almakat a gép ala helyezett talba. Az almapépet
tegye vissza a serpeny6be. Adja hozza a kristalycukrot, a fahéjat,
a szegfliszeget és a fliszerkeveréket, az egészet keverje jol
Ossze. Mérsékelt langon allandé kevergetés mellett addig fézni,
amig a cukor fel nem olvad. Ezutan tovabb f6zziik még 15— 20
percet, addig amig teljesen be nem sirisédik, allandéan
kevergetni kell. Az elkészdlt vajat mer6kanallal atmeregetni a forro,

sterilizalt 235 ml (1/2-pint) beféttes Uvegekbe. Az Gvegeket 10
percig hékezeljik a forrd vizes vizflirdében. Ezutak kiszedjik az
livegeket a vizfiirdébél, lehitsik és leellenérizzik az Gvegek
fedelét, hogy jol zarédnak-e.

Ez a mennyiség kb. 1.21 — nek (5 csésze) (10 mlvagy 2 kanalka
adagonként) elegendé.

Humusz

1 doboz (565 g, 20 uncia)
lecspegtetett
csicseriborsé

60 ml (:A csésze) hideg viz
60 ml (/icsésze)
fr/;ss citromlé
60 g (/2csésze)
Sszezdmmagos tahini
tészta vagy 2
teaskanal (10 ml)
szezammag olaj

2 gerezd megdaralt

fokhagyma

11 teaskanal (5 g) so

/5 tedskanél(3 g) paprika
(nem kételezd)

Szerelje 6ssze a gyimolcs-és zoldségpasszirozot és
erBsitse fel a robotgépre. Inditsa be a robotgépet a 4.
sebességfokozaton és passzirozza ki a csicseriborsoét
arobotgép ala elhelyezett télba. A megmaradt
csicseriborsd masszat tegye vissza. Adjon hozza
vizet, citromlét, tahinit, fokhagymat, sét és paprikat.
Szerelje fel a keverd talat és a kever6 kanalat/
habver6t. Inditsa be a 4. sebességfokozaton és 1
percen keresztll keverje a masszat. Allitsa meg a
robotgépet és kaparja le az edény falarél a masszat.
Kapcsolja at a sebességfokozatot a 10-re és még 1
percig keverje, vagyis amig a massza nem lesz
egynemdi. Hazi pogacsak mellé szolgaljuk fel.

Ez a mennyiség 475 m-nekl (2 csésze) elegendé.
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Jotallas a KitchenAid® daralo tartozékra

A garancia A garancia érvényes: . L,
idétartama: A garancia NEM érvényes:
Europaban és A garancia a késziilek | A. Javitdsra, ha a késziilék a
Ausztraliaban: A | alkatrészeire es normalis haztartasi
vasarlas datumatol | tartozékaira valamint a ételkészitéstol eltérd
szamitott két éven | bevizsgalas es a dolgokra volt hasznalva.
beliil teljekort hibaelharitas munkadijara,
jotallas. anyag es egy¢b koltségeire | B. Balesetbdl,
vonatkozik. A garancialis | megvaltoztatasbol eredd karok
Mashol: Teljes feltételek  kizardlag  a | miatt, durva banasmod miatt,
korti jotallas a KitchenAid hivatalos | vagy ha a telepités/iizemeltetés
vasarlas daitumatol | markaszervizeiben nincs Osszhangban a helyi
szamitott egy éven | érvényesek. elektromos eldirasokkal.
beliil.

A KITCHENAID NEM VALLAL FELELOSSEGET SEMMILYEN A
KESZULEKBEN KELETKEZETT KOZVETETT SERULESERT
Markaszervizek, Ugyfélszolgalat

Minden szervizszolgaltatds helyileg ~ Duisberg Solingen Finomacél Kft.
elérhetdé egy mindsitett Kitchenaid 1105 Budapest Gergely u. 13-15.
szerviz kozpontban. Elérhetdségéhez

Iépjen kapcsolatba az iizlettel ahol ~ Tel: 0036-1-262-1260

készlilékét vasarolta, vagy a termék

Hivatalos magyarorszagi ~ Www.duisberg.hu
Forgalmazdjaval, hogy megkapja a

legkozelebbi hivatalos KitchenAid™

szervizkozpont neveét.

Markaszerviz:

Duisberg Kft.

1105 Budapest, Gergely utca 13-15
Tel: 70/519 4000
email:szerviz@duisberg.hu



http://www.duisberg.hu/
http://www.duisberg.hu/
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