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Biztonsagi eldirasok

Az On és a tébbi ember biztonsaga szamunkra mindennél fontosabb.

Ebben a hasznalati utasitasban részletesen leirtuk az On szamara fontos biztonsagi
el6irasokat. Kérjuk a hasznalat el6tt a javasolt biztonsagi eléirasok elolvasasat és betartasat.

Biztonsagi figyelmeztetd jelkép.

Ez a jelkép figyelmeztet az esetleges veszélyekre, amelyek a nem szakszer(
alkalmazas soran sériilést vagy akar halalt is okozhatnak.

A biztonsagi eléirasokat a fenti figyelmeztetd jelkép és a “VESZELY* ill.a
“FIGYELMEZTETES" szavak kisérik. Az On szamara ez azt jelenti hogy:

z Sulyos vagy akar halalos sériilést is
A VESZELY szenvedhet, amennyiben nem tartja be

azonnal a biztonsagi el6irasokat.

- Sulyos vagy akar halalos sériilést is
A FIGYELMEZTETES szenvedhet, amennyiben egyaltalan nem

tartja be a biztonsagi eléirasokat.

A biztonsagi eléirasok ramutatnak az esetleges veszélyekre, amelyek a hasznalat soran
felléphetnek és megmutatjak hogyan lehet csokkenteni a sérulés veszélyét valamint
tajékoztatast adnak arrdl, hogy mi torténhet abban az esetben ha nem tartjak be 6ket.

FONTOS BIZTONSAGI ELOIRASOK

Az elektromos késziilék hasznalata soran mindig be kell tartani a kdvetkezé biztonsagi eléirasokat:

1. Olvassa végig a hasznalati utasitast.

2. Aramiités elkeriilése érdekében tilos a késziiléket vizbe vagy mas folyadékba meriteni..

3. Akészilék hasznalata nem ajanlott gyerekeknek, csokkent fizikalis , érzékelési és mentdlis
képességl valamint a tapasztalattal nem rendelkezd személyeknek, kivéve azokban az
esetekben amennyiben olyan személy van mellettlik, aki feltigyeli vagy utasitasokkal latja el
Oket a készulék hasznalata soran.

4. Figyelni kell arra, hogy a gyerekek ne jatszhassanak a készulékkel, ugyanis 6k még nincsenek
tisztéaban a rajuk leselkedd veszélyekkel.

5. Amikor nem haszndlja a készlléket, a készllék dsszerakasa, szétszedése ill. tisztitasa elott
mindig huzza ki a készllék csatlakozojat a falbol.

6. Kerllje el a késziilék mozgd részeinek az érintését.

7. Tilos az élelmiszert kézzel a készililékbe adagolni, nyomkodni, erre szolgal az
élelmiszer témérad/kulcs.

8. Ne hasznalja a késziiléket, ha az elektromos kabel vagy a villasdugd sérllt,ha el6z6leg nem
megfeleléen mikddott vagy ha leesett és ily médon megsérdlt. Ilyen esetekben keresse fel
a legkdzelebbi meghatalmazott szervizt és szakemberrel vizsgaltassa, javitassa vagy
allitassa be a késziléket.

9. AKitchenAid altal nem tdmogatott tartozékok hasznalata tlizet, aramiitést vagy személyi
sérllést is okozhatnak.

10. Ne hasznalja a késziiléket a szabadban.

11. Ne hagyja a kabelt lelogni az asztalrél vagy mas butorokrol.

12. Ne engedije, hogy a kabel forré fellletekhez érjen, pl. tizhely.

13. A késziilék kizardlag csak otthoni hasznalatra van tervezve.

ORIZZE MEG EZT A HASZNALATI UTASITAST!



A késziilék jellemzéi és hasznalata

Kako sastaviti prikljuéak prese za tjesteninu

N

KitchenAig

L

A — Tészta adagolé

E — Tarol6 doboz

o Sercon

s 2o %
\o8 3
.

J — Nagy lyuka makaréni vagorostély

B — Forgaté drét — tésztavagé F — Spagetti vagoérostély K — Kis lyukd makaréni vagoérostély
C —Csiga G - Bucatini vagérostély L — Elelmiszer tomérad/kulcs

D — Rdgzitégydri

|- Fusili vagorostély

1. Forditsa meg a prést fejtet6re és
illessze be a csiga also6 részén

talalhato kereszt alaku kiszogellést
(c) a tészta adagoldra (A), ugy hogy

az pontosan beleilleszkedjen az
adagolo kereszt alaku

bemélyedésébe. Amikor pontos az
illeszkedés, akkor a csiga csucsa

rasimul a nyilasra.

H — Rigatoni vagérostély M — Tisztit6é ecset
N —Kis tolcsér

2. Helyezze fel a kivalasztott tészta
vagorostélyt (F, G, H, |, J vagy K) a
nyilas folé, vigyazva arra hogy a
vagorostély kbzepe a csigara simuljon
ugy hogy a rostély kiszogellései
beleilleszkedjen az adagol6 vajataiba.

F,GH,IJ
vagy K

RIGATONI

I A

(folytatas a kovetkezé oldalon)



A késziilék jellemzdi és hasznalata

3. helyezze fel a régzit6gydrdt (d) a

vagorostélyra és konnyedén forditsa
el, addig amig nem lesz teljesen
raszoritva.Fontos hogy ne szoritsa
tulzottan meg.

O, OO
\ i G
- e
A 1

4. Aforgato drotot (B) illessze be megfeleld

nyilasba, figyelve arra hogy pontos legyen
az illeszkedés (0) az illeszked6 nyilas bal
oldalaval (p) amint ez a képen is lathaté.
Az imbuszkulcsot jobb felé elforditva zarja
le a vagot. A tészta -vago készen all a

hasznalatra, fel van er@sitve a robotgépre.

MIUTAN
BELEHELYEZTE
NYILASBA,
FORDITSA EL

A felhasznaléonak a rendelkezésére all egy
tobbfunkcids szerszam (L) amely egy
horogbdl és egy kulcsbdl all. Az eszkéz
lapos vége a tészta benyomkodasara
szolgal. A kulcsot a rogzitégyari
meglazitasara hasznalhatja. A horgot a
csiga kihuzasara tudja hasznaini.

A tarolédoboz (e) a tészta vagorostélyok
tarolasara szolgal. (F, G, H, 1, J és K)

MEGJEGYZES: Ne hasznalja a kulcsot
(L) a régzitégyliri megszoritasara.



Tészta vagorostély

Etelmérgezés veszély

A tojast, tejtermékeket tartalmazo
élelmiszereket és a husokat, vagyis
a konnyen romlé élelmiszereket na
tartsa egy éranal hosszabb ideig a
hiitészekrényen kiviil.

A be nem tartasa ételmérgezést és
hanyingert okozhat.

SPAGETTI ( F rostély)
SPAGET! Javasolt
sebességfokozat: 10

Tészta hosszusag — kb. 24
cm (9%in.)

BUCATINI ( G rostély)
Javasolt
sebességfokozat: 10

BUCATINI

Tészta hosszusag -
Kb. 24 cm (9% in.).

RIGATONI ( H rostély)
O O Javasolt

RIGATON
O o sebességfokozat: 6
Tészta hosszusag -
Kb. 4 cm (1%2in.).

FUSILI (| rostély)

-
T ;Us.m* Javasolt
v Y sebességfokozat: 2-4

Tészta hosszUsag -
tradiciondlis (hosszu): 24 cm
(9%in.); Rovid: 4 cm (1% in.).

NAGY MAKARONI ( J rostély)
amcE Javasolt
3CAR% sebességfokozat: 6

Tészta hosszusag - 5cm-
ig (2in.)
o o KISMAKARONI (K rostély)
Op o0 .
swumcaron | Javasolt sebességfokozat : 6
0f Q0 . s
o 0 Tészta hosszasag- 4 cm-
ig (1%2in.).

A vagas utani tésztaszétszedés

A vagas utan szedje szét a tésztat és
azonnal ki is fézheti. F6zés helyett a
szétszedett hosszu tésztat a
KitchenAid®szaritélapon (Kpdr) vagy
egy egyenes fellleten szétteritett
konyharuhan megszarithatja. A
révidebb tésztat sima fellleten kell
megszaritani.

A friss tészta tarolasa

Ahhoz, hogy a friss tésztat tarolni
lehessen, el6zéleg meg kell szaritani egy
oran keresztil a levegdn, egy mianyag
zacskoba csavarni és a hitészekrényben
tarolni, max. 5 napon keresztul. A
hosszabb tésztabdl ( a fusili kivételével)
szaritas el6tt 'fészket' formalhatunk.



A kiegészito felszerelése a robotgépre

Miel6tt felszerelné a robotgépre

Tavolitsa el a kiegészitdn talalhaté 'Vizbe
meriteni tilos' matricat.

6. Sziikség lehet a tartozék el6re-hatra
torténé mozgatasara, mindaddig amig a
tartozék biztonsagi tije pontosan bele
nem simul a robotgép fején 1évd
barazdéaba.

Felszerelés: 7. Szoritsa a tartozékrégzitd kart az
 Allitsa sebességszabalyzét a éramutaté jére?séyal meg_egyezﬁ iranyba,
0" (OFF), kikapcsolva helyzetbe. amig a’tartozt-ik plncs teljesen a
. Huzza ki a robotgép dugdjat a falbal. robotgepre erdsitve.
. Lazitsa fel a tartozékrogzité kart (P) az N o
oramutaté jarasaval ellentétes iranyba P
elforditva.
. Tavolitsa el a fedelet.
. Atartozék kapcsolo tegelyét illessze
be (N), a robotgépbe (O) és [
ellenérizze le, hogy a tengely pontosa W
illeszkedik-e a robotgép 4‘ch elAid
négyszogletes csatlakozo nyilasaba. '
=
A tartozék hasznalata
2. Fokozatosan adagolijon egy mogyord

A\ FIGYELMEZTETES

T

A forgd kések veszélyesek.
Mindig hasznalja az élelmiszer tom rudat.
Tartsa tavol az ujjait bemeneti nyilastol.
Gyerektél tartsa tavol a késziiléket.

Afent leirtak be nem tartdsa amputaciot
vagy vagasi sériiléseket eredményezhet.

1. Allitsa be a robotgépen a
sebességfokozatot 6 és 10 a tészta
tipusaval és az On igényeivel
dsszhangban. Ahhoz, hogy minél
jobb fusilit kapjunk max. a 6.
sebességfokozaton kell vagni. Az
alacsonyabb sebességfokozatok a
nagyon révid tésztaknal ajanlottak. A
hosszu tésztak esetében, pl.
spaghetti, lehet a nagyobb
sebességfokozatokat hasznalni.

nagysagu tészta darabkat a tolcsérbe, a
tésztanak magatol le kell jutnia a
vagorostélyhoz. A  kovetkezd tészta
darabkat csak akkor tegye a tdlcsérbe ha
a csiga lathaté.

3. Csak akkor hasznalja az élelmiszer
témdrudat, ha a tészta felakad a télcsérbe
vagyis ha a csiga nem huzodik vissza.

k2



A tésztavagé hasznalata

4. Hasznalja a forgato drétot, hogy a
vagobol kijové tésztat a megfeleld
hosszusagura elvaghassa. A 6.
oldalon olvassa el a kilénb6z6
tészta hosszusagokrol szold
informaciokat.

5. Vaélassza széta tésztat a 6. oldalon
leirtak szerint.

A tészta vagorostélyok cseréje:

1. Allitsa a robotgép kapcsoléjat a

'0" ( kikapcsolva) helyzetbe.
2. Huzza ki a robotgép dugdjat a

falbdl.
3. Kapcsolja ki a tésztavago tartozékot..
4. Tévolitsa el a vagoérostélyt, a
rogzitégydrdt, a csigat és tavolitsa el
a tésztamaradékot az adagoldbdl.

5. Ezutan helyezze fel a tartozékot az 5.

oldalon leirtak szerint.

A rogzitégyiri felengedése:

1. Ha a rogzitégylri nagyon meg van
szoritva és nem tudja kézzel
meglazitani, helyezze fel a kulcsot
a rogzitégyurd vajatara.

2. Forditsa el a rogzitégydriit az abran
lathaté modon (a nyil iranyaba)

w~

MEGJEGYZES: Ne hasznalja a kulcsot
(kombinalt eszkdz) a rogzitégyri
robotgépre valé szoritasara. Karosodhat a
készllék.

MEGJEGYZES: Amikor a tésztavagot
hasznalja, ne viseljen nyakkendét,
salat vagy hosszabb nyaklancot, ha
hosszu a haja- tlizze fel.



Karbantartas és tisztitas

Tisztitas:

1.

2
3.
4. Hasznalja a kulcsot a régzitégydri

Allitsa a robotgép kapcsoléjat a
'0" (Kikapcsolva) allasba.

. Kapcsolja ki a robotgépet vagy

huzza ki a dugét a falbol.
Egészen szedje szét a tésztavagot.

meglazitasara. Hasznalja az eszkdz
végén talalhaté horgot, hogy a csigat
kihtizhassa az adagolobal.

5. A megmaradt tésztat hagyja az éjszaka

folyaman megszaradni,igy konnyeben
eltavolithatd a gépbél. A teljesen szaraz
tésztat a tisztitd ecset segitségével lehet
eltavolitani. Hasznaljon fa palcikat vagy
fogvajot a tésztadarabkak eltavolitasara.
Ne hasznaljon fémtargyakat és ne tegye a
tészta vagorostélyokat a mosogatogépbe.

6. A csigat, a rogzitégyirit, a kulcsot as
tarolé edényt tisztithatja mosogatégépben.

MEGJEGYZES: Ne tegye a tészta adagolot
vagy a agorostélyokat a mosogatogépbe és
ne meritse 6ket vizbe vagy mas folyadékba.

MEGJEGYZES: Ezek a feltétek kizarolag
cask tészta vagasara vannak tervezve.
Hogy ne okozzon kart a készulékben ne
tegyen bele semmilyen mas tartozékot.



Tészta készitési tanacsok

MEGJEGYZES: 900 g (2 font) tészta
vagasa utan a robotgépnek legalabb 1
orat pihennie kell.

Tészta

- Az otthoni tésztakészités cask gyakorlas
kérdése.Ha eddig még nem prébalta,
valoszinlleg néhany adag tésztat el kell
készitenie, hogy a megszerezze a kell
gyakorlatot. Gyakorlasra ajaljuk az
egyszer(i tojasos (metélt) tészta
elkészitését (lasd a 11. oldalon).

= Aliszt és a viz aranya kicsi, ettdl lesz a
tészta kemény és ragadds, de
tovabbra is kelléen rugalmas. Nagyon
fontos a hozzavalok pontos aranyat
betartani, hogy megfelel6 legyen a
tészta allaga, mert nehéz olyan
tésztaval dolgozni, amelyik tul puha
vagy tul kemény. Ahhoz, hogy a
megfeleld allagu tésztat kapjuk, az itt
felsorolt recepteknél atszitalt lisztet kell
hasznalni. A kévetkezé modon tudja a
lisztet atszitalni: tegye a méréedényt
viaszpapirra és a csészébe szitdlja at a
lisztet. Spatulaval tavolitsa el a
felesleges lisztet a méréedény szélérél.

* Idénként amig a lapos kever6 lapattal
keverjuk a tésztat, ccomdcskakat
talalhatunk benne. Ezek a csomécskak
beépllnek a tésztaba és javitsa a
tészta keménységét és rugalmassagat.

* A tészta szerkezete tobb tényez6tdl
fugg, pl. a nedvességtartalomtdl, a liszt
tipusatdl és a tojasok nagysagatol.
Hogy kompenzalhassuk a
nedvességtartalmat, a keverési fazis
elején csak az atszitalt lisztet és a
tojast keverje 6ssze. Ellenérizze a
tészta szerkezetét a lapos kever6 lapat
hasznalata utan oly médon hogy az
ujjaival csipjen le egy kis darab tésztat.
A tésztanak egyben kell maradnia és
nem szabad az On ujjaira ragadni.
Lehet, hogy egy kis vizet kell még a
tésztahoz keverni.

* Ha az elkészilt tészta tul nedves vagy
ragadds ahhoz, hogy elkezdjik vagni,
akkor a tésztahoz egy kis lisztet kell
keverni és csak ezutan vagni.

A

KitchenAid®robotggép

vagorostélyainak a hasznalata

Amig a tésztat a vagorostélyon préseljik at,
a hosszu metéltek és a makaréni
nehezebben hajlik az elsé kb. 25 cm-nél (10
inch). Az 6sszecsomosodott tésztat vagja le
és tegye vissza Ujra a tolcsérbe. A tészta
elészor lassan nyomaodik at a vagorostélyon,
majd ahogy egyre tobb tésztat adagol a
présbe, egyre gyorsabban megy at a tészta.

Etelmérgezés veszély

A tojast, tejtermékeket tartalmazé
élelmiszereket és a husokat, vagyis
a konnyen romlé élelmiszereket na
tartsa egy éranal hosszabb ideig a
hiitészekrényen kiviil.

A be nem tartasa ételmérgezést és
hanyingert okozhat.

A vagas utan azonnal valassza szét a tésztat.
A tésztat tegye sima felliletre rakott
konyharuhara , hogy kénnyen
megszaradhasson. A hosszu metéltet és
tésztakat a KitchenAid® szaritélapon is meg
tudja szaritani. (Kpdr).

A hazi tésztak eltérnek az tizletekben
vasarolt tésztaktdl. Mivel a szaritas soran a
hosszu tésztaszalak 6sszegdndorddnek,
emiatt térékenyebbeké valnak és tébb
figyelmet kell rajuk forditani a f6zés soran.

Az On tésztajanak a tarolasa

10

A megszaritott tésztat légmentesen lezart
dobozban vagy mlanyag edényben kell
tarolni szaraz és hiivos helyen. Nem
ajanlatos a tésztat egy hénapnal hosszabb
ideig tarolni, mert megsavanyodhat.

Mielétt a friss tésztat el akarna tenni, meg kell
szaritani egy oran keresztul a levegdn, be kell
csomagolni miianyag zacskéba és igy kell
betenni a hiitészekrénybe, max. 5 napig
tarolhato ily médon. Amennyiben le szeretné
fagyasztani a tésztat, el6szoér dupla rétegben
csomagolja be és max, 4 hénapig tudja igy
tarolni a mélyhGtében. Hasznalat el6tt nem
kell kiolvasztani a tésztat,hanem azonnal a
forrasban Iévé vizbe tenni.



A tészta kifozése

5,7 | (6 fertaly) forrasban 1évé vizhez adjon A tészta a forrasban 1évé viz felszinén
hozza 10 ml (2 kanal) s6t és 15 ml (1 kanal) uszik, idénként meg kell keverni, hogy
olajat (izlés szerint). Fokozatosan adja egyenletesen f&jjon. A tésztat

hozza a tésztat és forrasban Iévé vizben tésztaszlirével szirje le.

addig f6zze, amig nem lesz al dente, vagyis

elég kemény amikor raharap. © Szaraztészta—7 perc.

* Friss tészta — 2-5 perc, a metélt
vastagsagatdl fliggéen.

Tojasos (metélt) tészta

100 g fehér 00 tipusu A robotgép taljaba beletenni a lisztet. A lapos keverd lapatos
liszthez 1 tojas talat felszerelni a robotgépre. Beinditani a robotgépet a 2
1 csipetnyi s6 olivaolaj sebessegfokozaton es fokozatosan hozzaadni a tojast és a

csipetnyi s6t. 30 masodpercig keverni. Megallitani a
robotgépet és alapos keverd lapatot lecserélni a tészta
dagaszté kampora. Beinditani a robotgépet a 2.
sebességfokozaton és addig keverni, amig a tészta nem
valik rugalmassa.

(ha a tészta tdl széraz,
adhatunk hozza)

Ha a tészta a keverés soran tll szaraz, egy kis
olivaolajat lehet hozzaadni.

Kivenni a tésztat a talbol és még 30-60 masodpercig
kézzel gyurni.

Etelmérgezés veszély

A tojast, tejterméket tartalmazoé élelmiszereket és a
husokat, vagyis a kénnyen roml|é élelmiszereket ne
tartsa egy oranal tovabb a hiitészekrényen kiviil.

A be nem tartasa ételmérgézést és hanyingert
okozhat.

A tésztabdl gombocot formalni és a kivant forma szerint vagni.
Valassza szét és szaritsa meg a tésztat és kdvesse a fent leirt
tészta kif6zési utasitasokat.
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Cukkinis — garnélarakos makaroni

4 adaghoz sziikséges:

1 gerezd fokhagyma
1 snidling

1 nagy cukkini

300 g garnélarak

2 - 3 kanal olivaolaj,
s6, bors

500 g apré makaroni,
aprora vagott
petrezselyemzéldje

Elkészités:

Serpenyében mérsékelt langon felmelegiteni az olivaolaj egy részét.
Az dsszevagott ( aprora) a fokhagymat és a snidlingetbeletenni a
serpeny6be és hagyni hogy a forré olajon megfonnyadjanak.

Finomra ésszeapritani a cukkinit és piritani a snidlinggel és a
fokhagymaval egyuitt.

izesiteni séval, borssal.
Sos vizben al dentére f6zni a makaroénit. Hozzdadni a garnélarakot a
keverékhez. Jol sszekeverni és tovabb piritani.

Alesz(irt tésztat 6sszekeverni a garnélarakos cukkinivel.
Talalas el6tt szérja meg petrezselyemzoéldjével.

Nagyon fliszeres penne (nagy makaroéni)

4 adaghoz sziikséges:
2 gerezd friss fokhagyma
3 egész, szaritott pepperoni
(piros, szaritott chilli- paprika)
1 doboz (+/-200 g)
paradicsom konzerva
4, néhany apré, fekete
oljbogy6 (4 - 5) (diszitésre) 2
- 3 kandl olivaolaj s6 és bors
500 g penne tészta
egy marék reszelt pekorind
sajt (birkatejbdl készlilt
kemény olasz sajt)

Elkészités:

Serpeny8ben mérsékelt langon felmelegiteni az olivaolaj egy részét.
A forré olivaolajon siitni a fokhagymat.

Hozzaadni az 6sszedarabolt paradicsomot, megsozni és borsozni.
A szdszba belekeverni 3 egész szaritott chilli paprikat és

hozzéadni az olajbogyokat.

Mérsékelt langon kb. 20 percig piritjuk.

Id6kdzben sos vizben megfézni a tésztat amig nem lesz al dente.
Leszlimni a tésztat és azonnal hozzaadni a forré szdszt. Fogyasztas
el6tt megszorni pekorind sajttal.
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Olivaolajos, fokhagymas, pepperonis bucatini tészta

4 adaghoz sziikséges:
5 - 6 kanél olivaolaj

5 megtisztitott
fokhagymagerezd

2 szaritott, 6sszedarabolt
pepperéni (piros,szaritott
chilli paprika) vagy chilli
por (izlés szerint)

Egy marék reszelt pekoriné
sajt (birkatejbdl készdilt
kemény olasz sajt)

500 g bucatini tészta

Elkészités:

Felmelegiteni az olivaolaj egy részét. Hozzaadni a finomra vagott
fokhagymat.

Addig piritani a fokhagymat, amig elkezd illatozni, de vigyazni kell,
hogy ne égjen meg.

Hozzaadni a szaritott pepperdnit vagy chilli port (déntse el, hogy
mennyire legyen csipds)

Hagyja hogy tovabb siiljon, kdzben egy masik edényben vizet
forralunk.

Fbzze meg a bucatini tésztat, hogy al dente legyen és azo
szlirje le. Keverje dssze a tésztat a fokhagymas
pepperonival vagy a csipds chilli keverékkel.

Azonnal talalni és elétte szérja meg pekorind sajttal.

TANACS: A felszolgalt csipds étel ropogosabb lesz,
amennyiben piritott kenyér darabkakat adunk hozza. Ehhez
legmegfelelébb a néhany napos fehér kenyérbdl késziilt kenyér
darabkak. A kenyérmorzsa ropogo6sabb lesz ha fokhagymas
forro olajban piritjuk.

Tonhalas rigatoni tészta

4 adaghoz sziikséges:
1 nagy doboz (+/- 100 g)
olivaolajos tonhal konzerva 1
csomé ujhagyma
1 csomag ‘cherry' paradicsom
700 g paradicsom pliré—
( kész paradicsom pdiré)
1 csomé finomra vagott
petrezselyemzdldje és
snidling
2 - 3 kanal olivaolaj
500 g rigatoni tészta

Elkészités:

A serpeny6ben felmelegiteni az olivaolajat. Finomra dsszevagni
az Ujhagymat. Félbevagni a paradicsomokat és az Ujhagymaval
egyutt tegye bele a serpenyébe és megpiritani az olajon.

Ezutan hozzaadni a paradicsom purét és engedni, hogy a szész
bes(riirds6djon, majd s6zza és borsozza meg a szdszt.

Kb. 15 percig mérsékelt langon fézni, hogy a paradicsom
megpuhuljon.

Ontse le az olajat a tonhalrdl, de ne dobja ki. Adja hozza a halat
a paradicsomszdszhoz. A félretett halolajbdl 6ntsdn egy kicsit a
szészhoz, hogy intenzivebb legyen atonhal ize.

Id6kozben megfézni a tésztat, amig nem lesz al dente. Lesziirni a
tésztat.

Osszekerni a tésztat a tonhalas szésszal. Diszitse finomra vagott
petrezselyemzolddel és snidlinggel.

MEGJEGYZES: Olivaolajos tonhalat hasznaljon és ne sésvizest.
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Jotallas a KitchenAid® Olasztészta készité tartozékra

A garancia
idotartama:

A garancia érvényes: .
g y A garancia NEM érvényes:

Eurépaban és A garancia a készilék | A. Javitasra, ha a készilék a

Ausztraliaban: A alkatrészeire es normalis haztartasi
vasarlas datumatol | tartozékaira valamint a ételkészitéstol eltérd
szamitott két éven | bevizsgalas es a dolgokra volt hasznalva.

beliil teljekort
jotallas.

hibaelharitas munkadijara,

anyag es egyéb koltségeire | B Balesethdl,

Mashol: Teljes
kori jotallas a
vasarlas datumatol
szamitott egy éven
beliil.

vonatkozik. A garancialis

feltételek  kizardlag a
KitchenAid hivatalos
markaszervizeiben
érvényesek.

megvaltoztatasbol ered6 karok
miatt, durva banasmoéd miatt,
vagy ha a telepités/izemeltetés
nincs 6sszhangban a helyi
elektromos el6irasokkal.

A KITCHENAID NEM VALLAL FELELOSSEGET SEMMILYEN A
KESZULEKBEN KELETKEZETT KOZVETETT SERULESERT

Markaszervizek, Ugyfélszolgalat

Minden szervizszolgaltatas helyileg
elérhetdé egy mindsitett Kitchenaid
szerviz kozpontban. Elérhetéségéhez
lépjen kapcsolatba az izlettel ahol
késziilékét vasarolta, vagy a termék
Hivatalos magyarorszagi
Forgalmazojaval, hogy megkapja a
legkozelebbi hivatalos KitchenAid™
szervizkozpont nevét.

Markaszerviz:

Duisberg Kft.

1105 Budapest, Gergely u. 13-15
Tel: 70/519-4000
email:szerviz@duisberg.hu

Duisberg Solingen Finomacél Kft.
1105 Budapest Gergely u. 13-15.

Tel: 0036-1-262-1260

www.duisberg.hu
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